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as erste Projekt von Pop Chart Lab war eine Systematik der Bier-

gattungen. Seit fiinf Jahren erstellen wir nun schon Diagramme tiber

Alkoholika und andere Themen. Bei der Zusammenstellung dieses

Buches haben wir uns wie immer bemiiht, die Daten so genau wie

moglich wiederzugeben, was leichte Varianten der Darstellungsweisen

von einer Getrinkeart zur anderen erforderlich gemacht hat. Einige der
Bereiche, die in Getrinkefibeln gewdhnlich erwihnt werden, etwa Geschmack
oder empfehlenswerte Kombinationen, haben wir aufien vor gelassen, da sie sich
nicht empirisch quantifizieren lassen. Allerdings haben wir den Geschmack in
den Fillen erwihnt, in denen es allgemein giiltige Aromamafle gibt, etwa IBU
(International Bitter Units) als Mafd fiir die Bitterkeit von Bieren und natiirlich
die Angabe des Alkoholgehalts in Volumenprozent.

Beim Bier spielt die Gattung eine grofle Rolle und die meisten Biertrinker sind
mit bestimmten Marken vertraut, weshalb wir den Abschnitt iiber Bier anhand der
wichtigsten Spielarten gegliedert und einige Beispielbiere als Vergleichsmaf3stibe
herangezogen haben. Unser Hauptaugenmerk gilt jedoch den sogenannten
Craft-Bieren. Beim Wein dagegen geht es vor allem um das Anbaugebiet — die
Herkunft —, weshalb dieser Abschnitt grofitenteils geografisch geordnet ist. Da es
Hunderttausende verschiedene Weine gibt, geben wir nur einen Uberblick tber
die Linder und Rebsorten, anstatt uns in den einzelnen Jahrgingen zu verlieren.
Die Spirituosen wiederum sind nach Herstellungsprozess gegliedert, wobei wir in
einigen Fillen, etwa bei Whisk(e)y, auch auf die Regionen eingehen. Des Weiteren
sehen wir uns an, wie Spirituosen in Mixgetrinken kombiniert werden.

Von Anfang an hat Pop Chart Lab versucht, Daten, Design und [pgp
Genuss unter einen Hut zu bringen. Wir hoffen, Thnen hiermit |CHART
eine wahrheitsgemifle und ansprechende grafische Darstellung von LAB
Informationen tiber Getrinke zu prisentieren.
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Wie Hefe Alkohol erzeugt

Sehr lange war der Menschheit nicht klar, dass ein
Mikroorganismus Alkohol erzeugen kann. Hefen
erndhren sich von Zucker und der Alkohol ist ein

Nebenprodukt des unten gezeigten biochemischen
Prozesses.

ALKOHOLISCHE GARUNG
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Arten von Alkoholika

Alle alkoholischen Getrénke sind vergoren — ihr Alkohol wurde im bereits

beschriebenen Prozess durch Hefen erzeugt —, aber vergorene Getranke kénnen
noch destilliert werden, wodurch sich der Alkoholgehalt erhéht. Das Diagramm

unten zeigt vergorene sowie vergorene und danach destillierte Getrénke,
geordnet nach ihren Inhaltsstoffen.

Tiswin
Pal Cauim
Santi ae Pilsner Amerikanisch
IPA Stout/Porter Vet
Chicha .
(Honig)
Kiirbis Toddy
Kalsch (Palmensaft)
Deutsch
Sake
Lambie Baltic Porter
Sonti
Europaisch
Braun
Irisch FRUCHT-
! NEKTAR
Belgisch
Weissbier
Cider
Perry Pulque
(Erbse) (Apfel) (Agavensaft)
Marsala Pezsgd Schaumwein
(Ungarn) der neuen Welt
Madeira Vermouth
Tonto Tepache
(Banane) (Ananas)
Hagebutte Sherry Espumante
Kirsch Spumante (Portugal)
(Italie
Portwein
. Cava
Léwenzahn TRAUBEN- SCHAUM- (Spanien)
WEIN
) WEIN
Strohwein
Sekt
Pflaumenwein (Deutschland)
Rote / WeiBe Eiswein
Johannisbeere Muskateller Blanc de Blancs
Merlot
_ de Bordeaux
Sauvignon
Blanc
Malbec de Bourgogne
Riesling
Cabernet CHAMPAGNER de Die
Sauvignon
Pinot Grigio
Syrah Gewiirztraminer )
Pinot Noir de Limoux
Tempranillo Rosé Chardonnay Blanc de Noir Prestige Cuvée d'Alsace deJura
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Trauben
Weizen
Aromatisiert
Kartoffeln
Blended Rye
KANADA
Single Malt
Blended
Single
Grain
Single
Pot
Malt
Bourbon
Rye Malt
Rye
Weizen
Blended

i Joven/Gold Extra Afiejo R
Mais Reis Blanco/Silver Frucht Hrduter Nilsse
Schokolade
Blumen
Calvados/Applejack
(Apfel)
TEQUILA
Gerste Afiejo Reposado . Holz
Creme
Slivovitz
(Pflaume)
Kirsch Sahne Honig
Roggen 0BST- (Kirsche)
BRANDE Mezcal Absinth
Kaffee Raki
) aki
Single Malt AGAVE-
BASIERT VERGOREN &
DESTILLIERT
Single Malt Grain
Ouzo
Soju
Blended NEUTRAL-
ALKOHOL
Arak
Shacho
Armagnac
) Aromen Gewiirze
Pisco
TRADITIONELL Baijiu
Cognac (AUS WEIN)
BRANDE
Brandy Gold
) de Jerez
Straight Tsikoudia
Genever/Holland
0ld Tom Dunkel
Tsipouro Chacha
f
London Hell Overproo
. Dry
) Spiced
Mais orui London
rujo Dry
TRESTER-
BRANDE
Singani
& Premium/Gereift
Single Malt
Dry
Grappa International
Zivania Marc Torkolypalinka New American WeiB Gold
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Zutaten x Prozesse = Getrink

Im Laufe der Geschichte haben die Menschen herausgefunden, wie sie

Alkohol aus so ziemlich allem gewinnen kénnen. Durch die Nutzung der beiden
Vorgange Garung und Destillation kénnen viele Inhaltsstoffe zu alkoholischen
Getranken kombiniert beziehungsweise neu kombiniert werden. Viele vergorene
alkoholische Getréanke kénnen in starkere Getranke umdestilliert werden,

zum Beispiel Wein in Weinbrand. Ebenso kénnen starkere Getrdnke mit allen
moglichen Friichten und Krautern verdiinnt oder aromatisiert werden.
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