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Vorwort



d
as erste Projekt von Pop Chart Lab war eine Systematik der Bier-
gattungen. Seit fünf Jahren erstellen wir nun schon Diagramme über 
Alkoholika und andere Themen. Bei der Zusammenstellung dieses 
Buches haben wir uns wie immer bemüht, die Daten so genau wie 
möglich wiederzugeben, was leichte Varianten der Darstellungsweisen 
von einer Getränkeart zur anderen erforderlich gemacht hat.  Einige der 

Bereiche, die in Getränkefibeln gewöhnlich erwähnt werden, etwa Ge schmack 
oder empfehlenswerte Kombinationen, haben wir außen vor gelassen, da sie sich 
nicht empirisch quantifizieren lassen. Allerdings haben wir den Geschmack in 
den Fällen erwähnt, in denen es allgemein gültige Aromamaße gibt, etwa IBU 
(International Bitter Units) als Maß für die Bitterkeit von Bieren und natürlich 
die Angabe des Alkoholgehalts in Volumenprozent.

Beim Bier spielt die Gattung eine große Rolle und die meisten Biertrinker sind 
mit bestimmten Marken vertraut, weshalb wir den Abschnitt über Bier anhand der 
wichtigsten Spielarten gegliedert und einige Beispielbiere als Vergleichsmaßstäbe 
herangezogen haben. Unser Hauptaugenmerk gilt jedoch den sogenannten 
Craft-Bieren. Beim Wein dagegen geht es vor allem um das Anbaugebiet – die 
Herkunft –, weshalb dieser Abschnitt größtenteils geografisch geordnet ist. Da es 
Hunderttausende verschiedene Weine gibt, geben wir nur einen Überblick über 
die Länder und Rebsorten, anstatt uns in den einzelnen Jahrgängen zu verlieren. 
Die Spirituosen wiederum sind nach Herstellungsprozess gegliedert, wobei wir in 
einigen Fällen, etwa bei Whisk(e)y, auch auf die Regionen eingehen. Des Weiteren 
sehen wir uns an, wie Spirituosen in Mixgetränken kombiniert werden.

Von Anfang an hat Pop Chart Lab versucht, Daten, Design und 
Genuss unter einen Hut zu bringen. Wir hoffen, Ihnen hiermit 
eine wahrheitsgemäße und ansprechende grafische Darstellung von 
Informationen über Getränke zu präsentieren. 100 K 86 C 14M 28Y
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Wie Hefe Alkohol erzeugt
Sehr lange war der Menschheit nicht klar, dass ein 
Mikroorganismus Alkohol erzeugen kann. Hefen 
ernähren sich von Zucker und der Alkohol ist ein 
Nebenprodukt des unten gezeigten biochemischen 
Prozesses.
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Arten von Alkoholika
Alle alkoholischen Getränke sind vergoren – ihr Alkohol wurde im bereits 
beschriebenen Prozess durch Hefen erzeugt –, aber vergorene Getränke können 
noch destilliert werden, wodurch sich der Alkoholgehalt erhöht. Das Diagramm 
unten zeigt vergorene sowie vergorene und danach destillierte Getränke,  
geordnet nach ihren Inhaltsstoffen.
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GIN

CACHAÇA

AQUAVIT WODKA &
SOJU PASTIS &

SAMBUCA
ABSINTH

APFELBRAND/
CALVADOS/APPLEJACK

SLIWOWITZ/
PFLAUMENBRAND

SCHLEHENSCHNAPS

SOUTHERN
COMFORT

DRAMBUIE

SAKEGärung

REIS

Kel t e rung Gärung

KARTOFFELN

WEINTRAUBEN

Destil lation

Desti l lation

Desti l lation

Desti l lation

Desti l lation

ZUCKER

ZUCKER

KÜMMELKÖRNER

EIER

ANIS

KRÄUTER/GEWÜRZE
PFLANZENEXTRAKTE

WEIN

WACHOLDERBEEREN ZUCKER

SUGAR

WASSER

SCHLEHEN-
BEEREN

ANIS ZUCKER

ANIS ZUCKER

ZUCKER

ANIS WERMUT

HONIG

KRÄUTER/GEWÜRZE
PFLANZENEXTRAKTE

Gärung & Desti l lation

PFLAUMEN

Gärung & Desti l lation

ZUCKERROHRSAFT

RUM

AGUARDIENTE

Gärung & Desti l lation

MELASSE

AMARETTO CURAÇAO & TRIPLE SEC

MANDELN ORANGENSCHALE

KRÄUTERLIKÖR GRAND MARNIER

CIDRE

KRÄUTER/GEWÜRZE/
PFLANZENEXTRAKTE ORANGENSAFT

Destil lation

Gärung

ÄPFEL

Destil lation

MEZCAL TEQUILA

KIRSCH

MARASCHINO

Gärung & Desti l lation

AGAVE

Kel t e rung

KIRSCHEN

Destil lation

Gärung & Desti l lation

KRÄUTERLIKÖR

NEUTRAL-/
FEINSPRIT

6 E I N L E I T U N G

Zutaten x Prozesse = Getränk
Im Laufe der Geschichte haben die Menschen herausgefunden, wie sie  
Alkohol aus so ziemlich allem gewinnen können. Durch die Nutzung der beiden 
Vorgänge Gärung und Destillation können viele Inhaltsstoffe zu alkoholischen 
Getränken kombiniert beziehungsweise neu kombiniert werden. Viele vergorene 
alkoholische Getränke können in stärkere Getränke umdestilliert werden, 
zum Beispiel Wein in Weinbrand. Ebenso können stärkere Getränke mit allen 
möglichen Früchten und Kräutern verdünnt oder aromatisiert werden.
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ROGGEN, GEMÄLZTER ROGGEN,
WEIZEN, MAIS &
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ANIS

BIER

WHISKY

TRESTERBRAND/
MARC/GRAPPA

RAKI OUZO

WEIN

WEINBRAND

ARAK

KÜMMEL

ADVOCAAT

LIKÖRWEIN
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CACHAÇA

AQUAVIT WODKA &
SOJU PASTIS &

SAMBUCA
ABSINTH

APFELBRAND/
CALVADOS/APPLEJACK

SLIWOWITZ/
PFLAUMENBRAND

SCHLEHENSCHNAPS

SOUTHERN
COMFORT

DRAMBUIE

SAKEGärung

REIS

Kel t e rung Gärung

KARTOFFELN

WEINTRAUBEN

Destil lation

Desti l lation

Desti l lation

Desti l lation

Desti l lation

ZUCKER

ZUCKER

KÜMMELKÖRNER

EIER

ANIS

KRÄUTER/GEWÜRZE
PFLANZENEXTRAKTE

WEIN

WACHOLDERBEEREN ZUCKER

SUGAR

WASSER

SCHLEHEN-
BEEREN

ANIS ZUCKER

ANIS ZUCKER

ZUCKER

ANIS WERMUT

HONIG

KRÄUTER/GEWÜRZE
PFLANZENEXTRAKTE

Gärung & Desti l lation

PFLAUMEN

Gärung & Desti l lation

ZUCKERROHRSAFT

RUM

AGUARDIENTE

Gärung & Desti l lation

MELASSE

AMARETTO CURAÇAO & TRIPLE SEC

MANDELN ORANGENSCHALE

KRÄUTERLIKÖR GRAND MARNIER

CIDRE

KRÄUTER/GEWÜRZE/
PFLANZENEXTRAKTE ORANGENSAFT

Destil lation

Gärung

ÄPFEL

Destil lation

MEZCAL TEQUILA

KIRSCH

MARASCHINO

Gärung & Desti l lation

AGAVE

Kel t e rung

KIRSCHEN

Destil lation

Gärung & Desti l lation

KRÄUTERLIKÖR

NEUTRAL-/
FEINSPRIT

7E I N L E I T U N G


